
 
 
 
    Origine de la Propriété : Propriété Familiale depuis 1850. 
 

      
     BORDEAUX Rosé 
 
 
SITUATION :  
60% Côteaux ; 40% de Plateaux sur la commune de Saint-Mariens. 
 
SUPERFICIE : 
2 Hectares. 
 
NATURE du SOL : 
Graveleux. 
 
PRODUCTION :  
100 Hectolitres en moyenne. Représentant 13.300 Belles. 
 
ENCEPAGEMENT :  
100% Merlot Noir. 
 
VINIFICATION :  
Vendange éraflée et triage des baies saines. Sélectionnée par saignée…  
Fermentation à Température Maîtrisée. Elevage sur lies en Cuves durant 3 mois environ, avec 
bâtonnage. 
 
DEGUSTATION :  
COULEUR :  Brillante, une belle teinte Rose Œillet, Cerise, voire Groseille. 
BOUQUET : Un Vin possédant un arôme de Groseille, et bonne Structure séduisante. 
GOUT : Racé par sa Fraîcheur, et laisse en bouche des arômes Fruités, souple et Gouleyant. 
TEMPERATURE :  7° à 8°. 
CONSERVATION :  Ce Vin demande a être Déguster plutôt jeune de 1 à 3 Ans. 
 
RECOMMANDATION :  
Vin accompagnant merveilleusement du Saumon, Truite Saumonée, Charcuterie, Paella, 
Pizza. 
Repas entre Copains… 


