
 
 
     Origine de la Propriété : Propriété Familiale depuis 1850. 
 

 

BLAYE 
 Côtes de BORDEAUX   Blanc  

 
 
SITUATION :  
60% Côteaux, 40% de Plateaux sur la commune de Saint-Mariens. 
 
SUPERFICIE : 
6 Hectares. 
 
PRODUCTION :  
330 Hectolitres en moyenne. Représentant 24.000 Belles. 
 
ENCEPAGEMENT :  
90% Sauvignon & 10% Colombard. 
 
VINIFICATION :  
Vendange éraflée et triage des baies saines… Macération de 8 à 24 Heures suivant maturité. 
Débourbage. Fermentation à Température Maîtrisée. Elevage sur lies fines en Cuves pendant 
4 mois environ, avec Bâtonnage. 
 
DEGUSTATION :  
COULEUR :  Brillante, un bel aspect visuel avec une Robe à Reflets Verts, d’une bonne 
Intensité. 
BOUQUET : Un Vin possédant un Arôme de Banane accompagnée de Citron, finale 
Amande. 
GOUT : Raçé par sa Fraîcheur, et laisse en bouche des Arômes de Fumé. 
TEMPERATURE :  7° à 8°. 
CONSERVATION :  Ce Vin demande à être Dégusté plutôt jeune de 1 à 3 Ans… 
 
RECOMMANDATION :  
Ce Vin accompagne merveilleusement les Poissons, Crustacés, Fromages frais et maigre, 
Charcuterie, ou bien en Apéritif tout simplement. C’est Excellent !...   


