CHATEAU HAUT-TERRIER

PRESTIGE

VITICULTEURS

100% Merlot Noir (sélection vieilles vignes)

Vinification et élevage

Vendange éraflée et triage des baies saines & la parcelle. Mise
en cuves et contréle de la température pendant la vinification,
puis, macération trois semaines aprés la fin de la fermentation.
Aprés la fermentation malolactique, mise en barriques neuves
pour une durée de 18 mois.

Commentaires de dégustation

Couleur rouge profond, liseré ambré. Nez de belle
puissance aux notes de mire et griotte évoluant sur de
I'empyreumatique tel que café et de la torréfaction. En TR VN DI BOADLAE
bouche, vin charnu et puissant bien marqué par des tannins
élégants et un merlot de qualité a bonne maturité. Goat

trés fruits noirs et réglissé, fumé, torréfié.
CHATEAU

Recommandation HﬁUT,TERRIER

Servir entre 17 et 18°C. Ce vin accompagne idéalement

N i gamiegipps sivd

apéritifs, grillades, charcuteries, viandes rouges, volailles et Fumais Distcass

fromages.

Type de sol : Argilo-calcaire

Situation : 100% coteaux

Potentiel de garde : 10 & 15 ans
Quantité produites : 64 000 bouteilles

Formats : 75c| et 150cl

Labels : Certifiés Terra Vitis (2011) et HVE (2020)
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