CHATEAU BOUTIN

ELEGANCE

VITICULTEURS

80% Merlot Noir, 10% Cabernet Sauvignon
5% Cabernet Franc, 5% Malbec

Vinification et élevage

Vendange éraflée et triage des baies saines & la parcelle.
Macération ftrois semaines aprés la fin de la fermentation.
Contréle de la température par thermorégulation. Un an et demi

en cuves bétons et environ six mois avant la vente en bouteilles.

Commentaires de dégustation
Couleur intense et profonde, bouquet fruité qui révéle des

arébmes de cassis et framboise. Un vin élégant tout en

douceur. Des tanins de qualité, tapissent le palais de CHATEAU _
I'attaque & la finale chaleureuse. BOUTIN I
Recommandation

Servir entre 17 et 18°C. Ce vin accompagne idéalement
gibiers et civets, viandes rouges, volailles, fromages ainsi
que desserts & base de chocolat.

Type de sol : Argilo-calcaire

Situation : 100% coteaux exposition sud
Potentiel de garde : 7 & 10 ans
Quantité produites : 48 000 bouteilles

Formats : 75cl

Labels : Certifiés Terra Vitis (2011) et HVE (2020)
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